Csokis cookie
Hozzávalók

240 g rizsliszt

10 g cukrozatlan kakaópor

10 g FiberHUSK (kb. 1 ek)

2 tk. sütőpor, vagy szódabikarbóna

1 csipet só

130 g cukor
2 zacskó vaniliás cukor

2 tojás

250 g puha vaj/margarin

0,5 dl tej (almalé, rizstej)
1 marék csokicsepp/durvára vágott csokoládé
Elkészítés

A sütőt előmelegítjük 170 oC-ra. 

Külön tálban összekeverjük a lisztet a FiberHUSK-kal, sütőporral, sóval, kakaóporral.

A tojásokat habosra keverjük a cukrokkal, majd hozzáadjuk a vajat és tovább keverjük. Folyamatos keverés mellet kanalanként hozzáadjuk a lisztes keveréket és alaposan összedolgozzuk (csak ameddig össze nem áll!), majd beleszórjuk a csokicseppeket is.

A kész tésztát sütés előtt legalább fél órára a hűtőbe tesszük.
A tepsiket sütőpapírral kibéleljük és a tésztából 1 evőkanálnyi halmocskákat rakunk, ügyelve arra, hogy legalább 5 cm legyen még a halmocskák körül (mivel a sütik szét fognak folyni).
A kekszeket 15 percig sütjük, majd a sütőlapon hagyjuk kihűlni!
TIPP: A csokicseppek helyettesíthetőek durvára vágott madulával, dióval is. A süti még puha lesz, amikor kivesszük a sütőből (ekkor még ne “bántsuk”, küldönben széttörik) de mire kihűl, meg is keményedik. Fém dobozban hetekig eláll.
